AFFICHAGE DES ALLERGENES PRESENTS VOLONTAIREMENT DANS LES MENUS

Produits ou recettes élaborés dans un atelier utilisant des céréales contenant du gluten ,du lupin ,de I'arachide, des fruits a coques, du sésame, des ceufs ,du lait ,du poisson ,des crustacés,des

mollusques,du céléri,de la moutarde ,du soja ,et des anhydide sulfureux.
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Vinaigrette Bidon et Dosette

Pain

Fromages et laitages

lundi 24 aoiit 2026

Betteraves rouges vinaigrette

Sauté de veau au romarin

Omelette & sauce romarin

Cceurs de blé BIO ALPINA

S R

Biiche du Pilat

Salade de fruits frais

mardi 25 aoiit 2026

Tomates BIO & vinaigrette au basilic

Roti de dinde* froid & mayonnaise

lerrine de poisson & mayonnaise

Salade de pommes de terre
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Brie

Compote pommes framboises BIO

"Thomas le prince"

mercredi 26 aoiit 2026

Salade de riz (riz BIO)

Tortilla

Ratatouille

Fromage frais sucré

Nectarine

jeudi 27 aotit 2026

Carottes BIO rapées

vinaigrette au citron

Boulettes de beeuf* sauce tomate

Légumes chili

Spaghettis BIO

Emmental rapé

Creme dessert au chocolat

vendredi 28 aoiit 2026

Rillettes de sardines

Pizza au fromage

Salade verte & vinaigrette

Yaourt sucré HVE "Barras" (seau)

Abricot BIO




