geaatron omiE coffeative

Gestion des sans porc
Gestion des sans porc

Semaine 28 du : Lundi 08 Juillet au Dimanche 14 Juillet 2019 Vacances d'Eté

lundi 8 juillet 2019

Salade de Pates au Surimi &

Sauce cocktail

Sauté de Dinde Francaise ay

Paprika

&

Carottes BIO persillées

Saint Nectaire AOP

®

Péche ﬁ

Pain

mardi g juillet 2019

Pasteque

Estouffade de Beeuf Francais

Ry,

V&
Ebly pilaf aux Petits Légumes

Edam

Compote

Pain
{ 4

Fruits de Saison

mercredi 10 juillet 2019

Courgettes Rapées a la Menthe

e}

Filet de Poisson Frais Meuniére

°®

Epinards BIO Hachés Béchamel
Fromage Frais Nature Sucré
Roulé a la Confiture de fraises

W

Pain

jeudi 11 juillet 2019

Haricots Verts en Salade fagon

Nigoise (thon, ceuf, tomates)

Veau Frangais fagon Marengo

Riz BIO

Fromage fondu type "Samos"

Abricots

@

aimn

vendredi 12 juillet 2019

Salade Grecque (Tomates BIO,
Concombres BIO, féta, Olives Nires)

Chipolata

Saucisse de Volaille

Pommes Dauphines

Ile Flottante : Créme Anglaise &

Blanc en Neige

Pain

Abricots, Fraises,
Cerises,Melon,
Nectarine,
Pastéque, Péche

[

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validé par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

Porc Francais

Appellation d'Origine Protégée

Produits Frais

%{ Cuisiné par nos soins

Boeeuf Francais

g Volaille Francaise
Yo
o

‘I Thy

Produit Local

Produit labellisé A.B.*
(* issu de I'agriculture biologique)

*®

Poisson Frais




dastronomie coffective

Semaine 29 du : Lundi 15 Juillet au Dimanche 21 Juillet 2019

lundi 15 juillet 2019

Carottes BIO Rapées au Citron

Raviolis de Beeuf a la tomate

Emmental Rapé
Creéme Dessert Vanille

Pain

mardi 16 juillet 2019

Pizza aux fromages fagon 1001

W

Repas

Escalope de Porc Francais &

" . .
Sauce Dijonnaise gy

Escalope de Dinde & Sauce Dijonnaise

Brocolis

Yaourt Brassé BIQ Nature Sucré

du GAEC de Gruffy
-

@

Banane

Pain

mercredi 17 juillet 2019

Paté Crotite & Cornichon
Terrine de Légumes

Pavé de Saumon Sauce Citron

Haricots Beurre Persillés

Camembert BIO

Melon

Pain

[¥cLic
s VERT

jeudi 18 juillet 2019

Lentilles en Salade

Hachis Parmentier Végétarien

%

Yaourt BIO Nature Sucré

Nectarine

Do

Pain

vendredi 19 juillet 2019

Concombres Frais Vinaigrette

Tajine de Dinde Francaise aux

Fruits Secs ﬁ

Semoule

Fourme d'Ambert

Compote Pommes Fraises BIO

"Thomas Le Prince " e.‘a).-m

Pain

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validé par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

Porc Francais

Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

C@ Produits Frais

Beeuf Francais

N

“I e

Produit Local

Produit labellisé A.B.*

(* issu de I'agriculture biologique)

Poisson Frais




3 lundi 22 juillet 2019
gastronomie coffective

[McLic
mardi 23 juillet 2019  E=AY/ -3y

mercredi 24 juillet 2019

jeudi 25 juillet 2019

Semaine 30 du : Lundi 22 Juillet au Dimanche 28 Juillet 2019

vendredi 26 juillet 2019

Salade de Pommes de Terre au Salade Mélangée aux légumes du Soleil
Radis & Beurre Samossa de Légumes Quiche Lorraine (Tomates*, Courgettes, Poivrons)
thon ﬁ; ‘2\ = *Tomates BIO
0 \do )
Gestion des sans porc ) Quiche au Thon
Carry de Beeuf Frangais aux | Boulettes de Lentilles/Pois chiche Escalope de Dinde Frangaise ay
e ‘ / Dos de Cabillaud 4 'Escabéche P Réti de Porc Froid
Epices fagon Créole & Coulis de tomate Jus @ /S
4&7 =
Gestion des sans porc = Rpti de Veau froid
Petits Pois Boulgour BIO Ratatouille Haricots Plats d'Espagne Sautés Salade de Pites
Fromage Frais BIO Nature & Yaourt BIO & la Vanille de Fromage Fondu type "Carré Frais )
Brie Cantaljeune AOP
Sucre Madagascar BIO"
Compote Pommes Abricots b
Péche ﬁ P i Pastéque Banane % Liégeois au Chocolat
"Bissardon" : t . =
s
Pain Pain Pain Pain Pain
Buffet Froid

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validé par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

Porc Francais

Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

ﬁ Produits Frais

% Cuisiné par nos soins

Beeuf Francais

Produit Local

L

Produit labellisé A.B.*

(* issu de I'agriculture biologique)

Poisson Frais




lundi 29 juillet 2019

dastronomie coffective

Carottes BIO Rapées au Citron

7

Boulettes de Beeuf a la Tomate

Gestion des sans porc
Gestion des sans porc

Pommes Roesties

Formage des Bornes

d'Arbusigny ©

Cocktail de Fruits au Sirop Léger

Pain

mardi 30 juillet 2019

4
Cake aux Olives Q

Filet de Poulet aux Champignons

Courgettes BIO en Gratin
Fromage type "Babybel"

Brugnon

Pain

3 oy Bel cLic
mercredi 31 juillet 2019 EEAvI

Salade de Pois Chiches persillés

Pates a la tomate & aux Petits

Légumes

Yaourt BIO Nature au Sucre de

Canne

Abricots

Pain

Semaine 31 du : Lundi 29 Juillet au Dimanche 04 Aotit 2019

jeudi 1 aoit 2019

Concombres & Sauce Fromage

Blanc Ciboulette

e

Tomate Farcie

Emmental

Compote BIO "Thomas Le

-y

. oy
Prince" @

Pain

vendredi 2 aoit 2019

Taboulé

Filet de Poisson & Sauce aux
Herbes

Haricots Verts BIO persillés
Saint Paulin
Pomme

Pain

5

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validé par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

Porc Francais

Volaille Francaise

Appellation d'Origine Protégée

Produits Frais

Beeuf Francais

N

“I e

Produit Local

Produit labellisé A.B.*

(* issu de I'agriculture biologique)

Poisson Frais




lundi 5 aoiit 2019
dastronomie coffeative

Salade de Betteraves Rouge

Vinaigrette
Sauté de Poulet Francais a la

Moutarde a 1'Ancienne

)=

Gestion des sans porc

Purée de Pommes de Terre

Yaourt BIO Nature Sucré

mardi 6 aofiit 2019

Salade Coleslaw

Chipolata aux Herbes

Saucisse de Veau

Ratatouille

Tome BIO

Epinards, Haricots
Verts, Poivrons,
Tomates

mercredi 7 aoiit 2019

Salade Verte

b

Steak Haché Frangais Petit

Charolais & Sauce Barbecue

>

T/
Pennes

Fromage Fondu type "Kiri

Compote BIO "Thomas Le

Prince" @

Pain

Semaine 32 du : Lundi o5 Aoiit au Dimanche 11 Aotit 2019

jeudi 8 aoiit 2019

Salade de Riz* (*Riz BIO)

Poisson Pané & Quartier de

Citron

Epinards Hachés Béchamel
Fromage Frais Nature Sucré

Melon

Pain

vendredi 9 aoiit 2019

Rosette & Cornichon

(Euf Dur & Mayonnaise

Sauté de Veau Francais facon

Marengo ‘f.g?

Coeurs de Blé
Camembert BIO
Abricots .

Pain

Péche ‘;@ Eclair au Chocolat
2
Pain @ ) Pan
Légumes de Saison
Brocolis,
Concombres,
Courgettes,

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validé par Mme Jéromine DESRIAUX Diététicienne 1001 repas et Conforme au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011

Porc Francais

o Volaille Frangaise
= ¢

Appellation d'Origine Protégée

Produits Frais

%’ Cuisiné par nos soins

Beeuf Francais

-ih

O '(

Produit Local

Produit labellisé A.B.*

(* issu de l'agriculture biologique)

Poisson Frais

ve

iy
mille
e S




